23.2.2025 REN

Thema:
Dissimilation / Zellatmung

Chemischer Nachweis eines Produktes der Vergarung von Glucose durch
Hefepilze

Materialien:

- 1x Erlenmeyerkolben 500ml + 1x durchbohrten Stopfen

- 1Ix Géaraufsatz (zweiteilig)

- CaOH,-Lésung gesattigt (2g Calziumhydroxid in 1l Wasser)
- Glucose (2 Teeloffel)

- 30 Grad warmes Wasser + Ruhrfisch



Frischhefe
Schutzbrille

Durchfiihrung:

a.

o

Ein Drittel der Packung Frischhefe zu 500ml warmem Wasser in den
Erlenmeyerkolben geben und 2 Teeloffel Zucker

Mit Ruhrfisch homogene Losung herstellen.

Wenn die Losung starke Blasenbildung zeigt, Garaufsatz aufbringen

Mit 10ml-Pipette CaOH,-Losung in den Garaufsatz flllen bis zur Ringmarkierung
(den Rest aus der Pipette ins Waschbecken entsorgen) (SCHUTZBRILLE tragen
beim Einflllen) => dann verschlieBen des Garaufsatzes mit dem Deckel

sobald Blasen durch den Garaufsatz entweichen auf Veranderungen in der
CaOH,-Losung achten

wenn keine Veranderung mehr erkennbar ist, dann Uberstand aus dem
Garaufsatz ins Waschbecken langsam abgieBen, so dass Bodensatz darin bleibt
=> mit Spatel Bodensatz auf dunkles Papier streichen: Konsistenz? Farbe?

Beschreibe das Ergebnis und verfasse eine ausfuhrliche
Deutung des Versuchs, in der die chemischen Hintergriinde mit
erklart werden!




